MENU OKOLICZNOSCIOWE NR 4

DO 6 GODZIN
ZUPA Wazy na stoty

e« Domowy rosét z makaronem
lub
e Zupa sezonowa

SEODKOSCI  bufet szwedzki

e trzy rodzaje ciast do wyboru
e deser lodowy + 20zt

DANIE GEOWNE poétmiski na stoty FRE R e

+ Konfitowane kacze udo w sosie z czarnej porzeczki i biatej
czekolady

o Filet z kurczaka po Neapolitarisku z suszonymi pomidorami i
mozarellg

e Schabowy panierowany

DODATKI do dania gtéwnego NAPOJE

+ ‘Kluski €laskie lub kopytka ¢ Nielimitowane ilosci napojow gazowanych,

o Ziemniaki z wody z koprem niegazowanych, woda

« Ziemniaki zapiekane z boczkiem i cebulka * bufet kawa-herbata smaki do wyboru
o Buraczki

e Suréwka z biatej kapusty

« Kapusta zasmazana

ZAKASKI wybierz siedem MENU OBIADOWE DLA DZIECI DO WYBORU :
e Stripsy + frytki + suréwka
e Sledz cebulka w oleju

e Pétmisek mies pieczonych i wedlin P]erog] ruskie
+ Jajka w sosie tatarskim Spagetti

e Jajka faszerowane

o Satatka jarzynowa

e Satatka grecka

e Satatka gyros

o Satatka z avokado i szynkg prosciutto DANIA VEGE (dO WYbOI’U):

» Bliny z pasta z wedzonego tososia i suszonych h 3
SeEiR Frykadelki warzywne w panierce

« Deski seréw plesniowych Stek z kalafiora z sosem serowym

o Satatka z chrupigcym kurczakiem 5 q

I e Curry z warzywami w sosie kokosowym

» Tortilla z grillowanym kurczakiem Cukinia zapiekana Z warzywami, kasza

o Talerz weganskiech obfitosci s
e Tatar ze Sledzia cherry z musztarda francuska i burakiem bulgur 1 mozarella
e Bruschetta z camembert i zurawning lub pomidorami Risotto szplnakowe

CENA: 274 PLN/ OSOBA



