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nkiet Platynowy dotyczy obiadéw weselnych

( 6-7 godzin ) zawiera:
Powitanie chlebem i solg
Powitanie GoSci kieliszkiem szampana
1 Zupa
1 Danie gtéwne (120 %)

2 dodatki + 2 suréwki
5 Zakagsek ( po 60% )

1 Ciepty positek
2 Ciasta
2 L Napojéw na osobe
Bufet kawowo-herbaciany bez ograniczen

Kwota za osobe: 199 zt
+ serwis 10%

Pakiet ztoty (10 h ) zawiera:
Powitanie chlebem i solg

Powitanie GoSci kieliszkiem szampana

1 Zupa
2 Dania gtéwne ( po 100 % )
2 dodatki + 2 suréwki
12 Zakasek ( po 50% )
2 Ciepte dania
3 Ciasta
Patera owocdw - duza
1 Ciepta Zupa
Napoje bez limitu
Stét lemoniadowy
Bufet k/h bez ograniczen

Kwota za osobe: 279 zt
+ serwis 10%

Pakiet Srebrny ( 10h ) zawiera:
Powitanie chlebem i solg
Powitanie GoSci kieliszkiem szampana
1 Zupa
2 Dania gtéwne ( po 100 % )

2 dodatki + 2 suréwki
10 Zakgsek ( po 60 % )

1 Ciepte danie
2 Ciasta
1 Ciepta zupa
Napoje bez limitu
Bufet k/h bez ograniczen

Kwota za osobe:239 zt
+ serwis 10%

Pakiet brylantowy ( 10h ) zawiera:
Powitanie chlebem i solg
Powitanie GoSci kieliszkiem szampana
1 Zupa
3 Dania gtéwne po 60 %

2 dodatki + 2 suréwki
15 Zakgsek ( po 50 % )

2 Ciepte dania
Live cooking - ptongcy, pieczony indyk
4 Ciasta
Tablica Donoutdéw ( 24 szt. )

1 Ciepta Zupa
Napoje bez limitu
Stét lemoniadowy
Bufet k/h bez ograniczenh

Kwota za osobe: 329 zt
+ serwis 10%

zas trwania przyjecia to 10 godzin, z mozliwoScig przedtuZenia - za dodatkowa optatg 150C




Lupy

Rosét
Krem z zielonego groszku z mieta
Krem z pieczonej papryki i pomidoréw
Krem z kukurydzy
Krem sezonowy ( szparagowa ( wiosna ), brokutowa ( lato ),
dyniowa ( jesien ), Grzybowa ( zima))

Dania gtowne

Kurczak w panierce
Kurczak grillowany
Kotlety mielone
Kaezka w sosie-Zurawinowym ( udko )
Roladki z kurczakd nadziewane szpinakiem i mozzarellg w boczku
Poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowym
Kotlet schabowy
Roladki schabowe z suszong Sliwka, karmelizowang cebula i
ogorkiem
Zeberka w sosie barbecie
tosoS z pieca
Dorsz w szynce parmenskiej
Sandacz ze szpinakiem
Wegahskie Gratin
Stek z kalafiora
Warzywny Wellingtonw cieScie francuskim
Kaszotto grzybowe



Ziemniaki gotowe
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propozycje dan na-..
Il CIEPLY POSILEK

Pieczone udka i podudzia z pieczywkiem
Mix pierogow ( ruskie, z kap. I grzybami, z mi€ésem )
Golonki mate
Gotabki w sosie

propozycja zupy na ...
Il CIEPLY POSILEK

Zurek

Gulaszowa
Barszcz z krokietem
Chili Con Carne

Zupa WiedZmy

CIASTA

Jabtecznik
Jogurtowe
Czekoladowe z wiSniami
Sernik
Marchewkowe
Murzynek



Pierwszy etap ustaleN mamy juz za sobg teraz czas na
drugg czesc :-)
Pewnie wpadt Wam juz w oko okreSlony pakiet weselny. Kazdy
pakiet mozna jeszcze dodatkowo ozdobi¢ atrakcjami...

Wzbogal bufet o staropolska klasyke i ciesz sie smakiem

manufaktorii...

Stét regionalny jest jednym z
najbardziej pozgdanych atrakeiji
podczas wesela!

Petni on funkcje zaréwno degustacyjng
jok i dekoracyjng.

Stét regionalny zawiera mi.in. eztery
style kietbas, boczek, szynka,
schab, kaszanka, smalec,
prasowana stonina, pasztety ( z
Zurawing i orzechami), ogérki
kwaszone, nalewki, dZzemy,
konfitury, pieczywo wlasnego
wypieku.

Warto podkresli€, iz wszystkie produkty
sg w istocie elegancko i estetycznie
wyeksponowane.

Obstuga restauraciji doktada wszelkich
starah aby zadbad o najdrobniejsze
szczegodty.

Kwota za osobe: 50 zt




€ nad ,,i” na swoim wymarzonyir

uzupetnij je o Live Cooking ...

Do wyboru:

T — N

BARMANI - OPEN BAR!
Profesjonalni Barmani Swiadczg
niesamowite SHOW i niezapomniang
atrakeje na kazdym weselu. Koszt
catonocnej ustugi barmanskiej to 50 zt
za osobe.

Do tej ceny trzeba doliczy€ jedynie
koszt produktéw alkoholowych i
owocowych. Produkty dla barmandéw
zakupuje Mtoda Para nie ptacgc przy
tym optaty korkowej. Pozostate
alkohole w tym wédka na stoty
wnoszona przez Pare Mlodg takze sg
bez optaty korkowe;j.

Open Bar to koszt: 50 zt od osoby przy
minimalnej liczbie goSci wynoszgce;
60 oséb
Jezeli liczba oséb jest nizsza niz 60 -
stata kwota za ustuge open bar
wynosi: 2800 zt




TATARY - siekane przy Gosci

przez zatoge kuchenng z Sze
Kuchni na czele

s ( wotowy, z tososia, Wege, ze

-y Sledzia itp. )

s 1 Kwota za osobe: 40 zt ( dwa tatary na

osobe ) przy minimum 60 osobach

PIECZONY INDYK - ptongcy indyk,
serwowany przez Szefa Kuchni na
oczach Gosci.

Kwota za osobe: 30 zt przy minimum
60 osobach

GRILL NA DWORZE to live cooking,
moZe by€ zastepnikiem cieptego
positku podczas wesela lub daniem
gtéwnym podczas poprawin.
Grill to Swietny pomyst na
spedzenie czasu na zewngtrz,
korzystajac z pieknego widoku na
jezioro i piekna zielen.
Grillem od poczgtku do kohca
opiekowaC sie bedg nasi kucharze.
Kwota za osobe: 80 zt




GoSci nietuzinko
CANDY BAR -

ad stodkiego stotu wchodzg réznego rodzaju de
emieSlnicze zaréwno w stoiczkach jak i pieczone a takze pidn
ciasteczka, lizaki itp.
Uproszczajgc na jedng osobe przypadajg 3 lub 4 deserki.

Mix deseréw zawiera: tiramissu, , mini bezy z mascarpone i

owocami, deser chia z musem owocowym, muffinki, lizaki
bezowe, cake pops oraz tablica Donatéow.
Koszt za osobe: 30 zt ( 3 deserki ) lub 40 zt (4deserki )( przy minimum
40 osobach )




Masz takze . mozliwoSC zamoéwienia deseréow na. sztuki
wedtug cennika.

Przy czym naleZy pami€taC iz obowigzuje tutdjminimalna ilos¢
kazdego zaméwienia ( kazdego deseru ) to jest min 10'szt.

Przyktadowe desery z Oferty Candy Baru min. 10szt:

Makaroniki 7 zt/szt. |
Eklerki 10zt/szt. |
Mini ptysie 8zt/szt. |
Mini Pavlova 16zt/szt.|
Babeczki owocowe 8zt/szt.|
Cake pops 8zt/szi. |
Muf finki ( czekoladowe, jogurtowe, marchewkowe ) - z dedykacja
lub nadzieniem od 12zt /szt. lub bez 8zt/szt. |
Panna cotta ( malinowa, bazyliowa, mango ) 12zt/szt.]
Tiramissu 12zt/szt. |
Galaretki kolorowe 8zt/szt.|
Czekoladowy deser z boréwkami amerykanskimi 10zt/szt.|
Deser z biatej czekolady i rumu 16zt/szt.|
Rogaliki 5zt/szt.|
Mini beziki z kremem 8zt/szt. |
Mini tarty owocowe 16zt/szt. |
Tablica Donatéw (24szt.) 150zt |
Lizaki bezowe 10zt/szt. |
Mini torciki dla 6-10 oséb ( owocowy, pistacjowy, chatwowy,
czekoladowy, bezowy ) ( do. 1kg) 120z |
Sernik ( pistacjowy / chatwowy / kajmakowy )
(150 zt / blaszka - ok 12 porciji )



TORTY
Stworz wtasny tort...

PrzetoZenia tortu:
‘Na bitej Smietanie
‘Na masie maSlanej

WykoNnczenia tortu:
‘Masg cukrowg
‘Masg masSlang
‘Bitg Smietang
‘Naked
Figurka - wycena indywidualna
Napis na torcie juz w cenie
Raca w cenie tortu
Topper imienny nalezy dostarczyc
@ somodzielnie, dostepne na miejscu sg jedynie
top pery uniwersalne.

Koszty:
Torty do 30 osdb - od 16 zt / porcja
Torty od 30 do 60 oséb - od 15 zt / porcja

Torty od 40 .... - od 13 zt / porcja
Kwota tortu jest zaleZna od wykonczenia,

g, dekoracji, dodatkowych akcentéw ozdobnych,

wybranych smakdw itp.
Finalna wycena nastepuje po sprecyzowaniu
wszystkich Panstwa zyczen J

Ponizej znajduje sie€ formularz, ktéry jest
pomocny podczas precyzowania wygladu i
smaku tortu.



Weranda Cafe Data zamowienia:
EMAIL: cukiernia@restauracjaweranda. Odbior: NA MIEJSCU / NAWYNOS
TEL: 91 8853222

ZAMOWIENIE

DANE ZAMAWIAJACEGO

IMIE | NAZWISKO:

NUMER KONTAKTOWY:

EMAIL:

SPECYFIKACIA

DATA: GODINA:

ILOSC PORCIL: OKAZIA:

RODZAJ: NAKED /KREM /MASA CUKROWA /BEZA / SAAN:

BISZKOPT: KLASYCINY BIALY / KAKAOWY maling » tmictanko / maling » imictonkeo » cxckalada /
Winia + smictanko /wisnia + smivtonko + cokalada /
porzeczka » timietanka / poraeczka + tmietonka + cekolod
mango + marakua / ortryna / dmanka / mandarynka /

pistacja® / Kinder bueno® f snickers® [ orsech laskowy * /
slany karmel [/ inne ..
opIs

KOLOR: MIEISCE NA EWENTUALNY RYSUNEX:

NAPIS / DEDYXACIA:

DEXORACIA:

PARTEROWY / PIETROWY:

CENA: ZADATEK: DO DOPEATY:

Data / Podpis zamawiajacego: Data / Podpis przyjmujacego zamowienie:

Formularz na tort :-)
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Dekoracja stetowsr !

Ofer -{':‘

vieczniki, biate Swieczki, biate serw il‘q PekoraT’ baz

y bazow3 dekoracje stotéw, czyli biaté obru:

jest bezpldiql:, W0

\ '
Dodatkowo ofertujemy wtwbjej ofercie
’ b
Serwetki ztote: 1zt/ szt. % J
Podtalerze zlote: 5 zt/ szt.

Dzief dekorowania Sali przez |
firme dekoratorsk3 ustalana
jest indywidualnie z Event
Managerem. NajczeSciej
odbywa si€ to w dniu wese

rana. Odbiér dekoraciji ta
musi odby€ sie po weselu

rana. Restauracja nie
przechowu]e dekoracji po
weselu.

Firma dekoratorska proszona
jest o zapis szczegétowy
wszystkich wnoszonych na
teren restauracji ozdéb. Na tej
podstawie, kierownik na
nastgpny dzief bedzie mégt
dokona€ zwrotu wniesionych

dekoraciji. ( Check lista moze
by¢ wystana droga mailowg lub
spisana na miejscu w
restauraciji )
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